
Menus sous réserve d’approvisionnement. Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. Pour toute information, merci de vous rapprocher du responsable du restaurant scolaire.

MENUS DU RESTAURANT SCOLAIRE -  NOVEMBRE 2017

LUNDI 6 Mardi 7 Mercredi 8 Jeudi 9 VENDREDI 10
Entrée Potage aux asperges Jus d’orange salade de cervelas Poireaux vinaigrette

Plat Paupiette de veau Gratin de raviolis Waterzoi de la mer Tomate farcie

Accomp. Potatoes / salade bio  Pomme vapeur / julienne de légumes Purée

Produit laitier Brie kiri Boursin mimolette

Dessert Petit suisse aromatisé Fruit de saison Patisserie Salade de fruits

LUNDI 13 Mardi14 Mercredi 15 Jeudi 16 VENDREDI 17
Entrée salade et pois chiches Céléri remoulade potage de légumes Toast cancalais

Plat Poisson du jour Poule Normandin de veau Rôti de porc Orloff

Accomp. Gratin de pdt et choux fleur riz et légumes Penne Petit pois / Carottes / PDT

Produit laitier Gouda Cantadou Edam Chèvre

Dessert Velouté fruix Fruit de saison Fromage blanc aux fruits Entremet chocolat

LUNDI 20 Mardi 21 Mercredi 22 Jeudi 23 vendredi 24
Entrée Salade composée Quiche lorraine Carottes rapées Potage au cresson

Plat Poulet au maroilles Poisson du jour Tortilla espagnole Goulash hongrois

Accomp. Purée Riz / ratatouille PDT sautées / Salsifis

Produit laitier Carré frais Chèvre Tomme noire Emmental

Dessert Glace Fruit bio Liègeois Yaourt bio

LUNDI 27 Mardi 28 Mercredi 29 Jeudi 30 vendredi 1
Entrée Concombre Potage aux oignons Charcuterie Salade verte exotique

Plat Boeuf bourguignon Poulet rôti Poisson du jour Jambon grillé

Accomp. Pâtes PDT croquette / carottes Pommes vapeur / épinard à la crême Semoule / Piperade basquaise

Produit laitier Tartare Camembert Bûche du Pilat Picon

Dessert Salade de fruits Yaourt arômatisé Fruit de saison Liègeois chocolat


