
Menus sous réserve d’approvisionnement. Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. Pour toute information, merci de vous rapprocher du responsable du restaurant scolaire.

MENUS DU RESTAURANT SCOLAIRE - JUIN/JUILLET 2017

Lundi 29 Mardi 30 Mercredi 31 Jeudi 1er juin Vendredi 2
Entrée Salade d’agrumes avocat crevettes Salade de maïs sauce cocktail

Menu oriental

Champignons à la grecque Salade de navets râpés

Plat Rôti de bœuf Filet du jour Brochette provençale Tomate farcie

Accomp. Coquillettes PDT vapeur / Julienne de légumes Taboulé Purée

Produit laitier Kiri crème Gouda Emmental Carré Président

Dessert Fruit de saison Glace Fruit de saison Petits suisses

Lundi 5 Mardi 6 Mercredi 7 Jeudi 8 Vendredi 9
Entrée

Férié

Salade fromagère Salade crouton maïs Betteraves Rillettes de sardines

Plat Blanc de poulet rôti
Hachis parmentier

Filet du jour Jambon grillé

Accomp. Potatoes PDT vapeur / Carotte vichy Mélange créole / Salsifis

Produit laitier Camembert Fromage Mimolette Chantaillou

Dessert Compote de fruits Yaourt Pâtisserie Fruit

Lundi 12 Mardi 13 Mercredi 14 Jeudi 15 Vendredi 16
Entrée Macédoine Salade d’agrumes aux crevettes Friand au fromage Salade composée

Menu sur le thème de la Grèce

Plat Rôti de porc Paupiette de veau Poisson du jour Sauté d’Agneau

Accomp. Purée / Salade Potatoes / Navets glacés PDT vapeur / Courgette Pâtes aux légumes / Gruyère

Produit laitier Saint-Moret Fourme d’Ambert Fromage Tomme grise

Dessert Yaourt nature Fruit de saison Salade de fruits Glace

Lundi 19 Mardi 20 Mercredi 21 Jeudi 22 Vendredi 23
Entrée Chou rouge aux pommes en salade Quiche aux poivrons Concombres vinaigrette Duo de melons Jus d’orange

Plat Carbonnade flamande Filet du jour Paupiette de veau Filet de poulet sauce tomate basilic
Cassoulet

Accomp. Frites / Haricots beurre Riz / Poireaux braisés Printanière de légumes Macaronis / Carottes à l’ail

Produit laitier Brie Vache qui rit Fromage Boursin Mimolette

Dessert Fruit Yaourt Mousse au chocolat Compote de fruits Salade de fruit

Lundi 26 Mardi 27 Mercredi 28 Jeudi 29 Vendredi 30
Entrée Friand au fromage Salade de tomates au chèvre

Menu sur le thème des USA

Repas de fin d’année

Duo de crudités

Plat Filet du jour Steak haché Foie de veau

Accomp. Duo de purées PDT sautées / Salade Coquillettes

Produit laitier Camembert Tomme grise Mimolette

Dessert Fruit Coupe de glace et chantilly Crème dessert au chocolat

Lundi 3 juillet Mardi 4 Mercredi 5 Jeudi 6 Vendredi 7
Entrée Salade mêlée aux croûtons Friand au fromage

Menu surprise
Fin des mercredis jeunes

Carottes râpées au citron

Menu surprise

Plat Sauté de bœuf aux épices Parmentier de poisson Échine de porc façon cordon bleu

Accomp. Nouilles Salade Pommes duchesse / Brocolis

Produit laitier Tartare aux noix Mimolette Kiri

Dessert Glace Fruit de saison Yaourt sucré


